Saesonmenu

Januar - april

= Rimmet hellefisk - quinoasalat - basilikum emulsion -
salat

= Appelsinglaseret andebryst - kumquats - persillerod-
spuré - rosenkal

= Vildsvinefilet - selleripuré - spinat flan - bagte rgdlag -
jordskokkechips - kartoffelgratin - vildt fladesauce

= Chokoladekage - hindbzerfromage - broken gel - baer -
krystalliseret chokolade

Maj - august

= Bagt torsk - krydderurtecreme - grredrogn - spragd tang

= Kaninfilet - dildolie - hvidlagssquash - majroe

= Dansk Jersey ungkvaegfilet - spaede gulergdder -
fordrslag - gronne asparges - foradrssalat m/radiser og
2erter - sma kartofler i krydderurter - kalveglace

= Marinerede jordbaer - hyldeblomst is - sma kys-kokos-
flager

5-STJERNET
BELIGGENHED MIDT | DEN
SMUKKESTE NATUR

September - december

= Jordskokkesuppe - rillette af and - aebletern - timian

= Varmrgget dansk laks - urter - avocadocreme -
rodfrugtchips

= Dansk krondyrfilet - paere - pastinakpuré - portobello
- salat m/ blegselleri, valngdder og appelsin - kartof-
feltzerte - vildtsauce

=  Solbaersorbet - yoghurtcreme - solbaerpuré - solbaer-
marengs - krystalliseret chokolade

Pris for 3 retter kr. 475.-
Pris for 4 retter kr. 545,-

Mulighed for tilkeb af natmad
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